
C6-1 彈性學習課程計畫(新課綱版-社團與技藝類) 

 

臺南市立佳興國民中學 110學年度第 1學期各年級社團辦理一覽總表 

社團編號 社團活動名稱 社團教學總節數 是否跨年級實施 預計實施方式 

1 烘焙 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

2 太鼓 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

3 烏克麗麗社 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

4 動手玩科學 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

 

 

 

臺南市立佳興國民中學 110學年度第 2學期各年級社團辦理一覽總表 

社團編號 社團活動名稱 社團教學總節數 是否跨年級實施 預計實施方式 

1 烘焙 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

2 太鼓 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

3 烏克麗麗社 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

4 動手玩科學 40 是■  否□ ■每週【2】節 

□隔週【  】節 

 

 

 



C6-1 彈性學習課程計畫(新課綱版-社團與技藝類) 

臺南市立佳興國民中學 109學年度第 1學期 彈性學習課程計畫-社團活動與技藝課程 

社團活動或技藝課程

名稱 
烘焙社 實施年級 全校 教學節數 本學期共(40)節 

彈性學習課程規範 2.□社團活動與技藝課程(■社團活動□技藝課程) 

總綱或領綱核心素養 J-A3 具備善用資源以擬定計畫，有效執行，並發揮主動學習與創新求變的素養。 

課程目標 
1.學習烘焙課程，並培養良好的興趣。 

2.透過分組練習，培養團隊精神並促進身心發展。 

課程架構脈絡 

教學期程 節數 單元或課程名稱 學習內容 學習目標 學習評量(評量方式) 備註 

1 2 
選幹部、清潔工作

及海苔薄餅 
海苔薄餅 完成烘焙成品 分組實作  

2 2 烘焙實作 
夏威夷豆蔓越莓餅

乾 
完成烘焙成品 分組實作  

3 2 烘焙實作 鳳梨酥 完成烘焙成品 分組實作  

4 2 烘焙實作 海綿蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

5 2 烘焙實作 戚風蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

6 2 烘焙實作 焦糖布丁、奶酪 完成烘焙成品 分組實作  

7 2 烘焙實作 米漢堡 完成烘焙成品 分組實作  

8 2 烘焙實作 雪 Q餅 完成烘焙成品 分組實作  



C6-1 彈性學習課程計畫(新課綱版-社團與技藝類) 

9 2 烘焙實作 情心酥餅 完成烘焙成品 分組實作  

10 2 
烘焙實作 

桔子磅蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

11 2 
烘焙實作 

芝麻蔥油餅 完成烘焙成品 分組實作  

12 2 
烘焙實作 

蛋捲 完成烘焙成品 分組實作  

13 2 
烘焙實作 

義大利麵 完成烘焙成品 分組實作  

14 2 
烘焙實作 

巧克力杏仁餅乾 完成烘焙成品 分組實作  

15 2 
烘焙實作 

杯子蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

16 2 
烘焙實作 

麻糬銅鑼燒 完成烘焙成品 分組實作  

17 2 
烘焙實作 

聖誕糖霜餅乾 完成烘焙成品 分組實作  

18 2 
烘焙實作 果餡巧克力、杏仁

巧克力糖 
完成烘焙成品 分組實作  

19 2 
烘焙實作 

培根馬鈴薯派 完成烘焙成品 分組實作  

20 2 
烘焙實作 

蜂蜜檸檬糖霜蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

◎教學期程請敘明週次起訖，如行列太多或不足，請自行增刪。 

◎備註可加註說明各社團以年段或班群實施現況、議題融入或教材設計說明，無則免填。 

 

 

 



C6-1 彈性學習課程計畫(新課綱版-社團與技藝類) 

臺南市立佳興國民中學 110學年度第 2學期 彈性學習課程計畫-社團活動與技藝課程 

社團活動或技藝課程

名稱 
運動休閒社 實施年級 全校 教學節數 本學期共(40)節 

彈性學習課程規範 2.□社團活動與技藝課程(■社團活動□技藝課程) 

總綱或領綱核心素養 J-A3 具備善用資源以擬定計畫，有效執行，並發揮主動學習與創新求變的素養。 

課程目標 
1.學習烘焙課程，並培養良好的興趣。 

2.透過分組練習，培養團隊精神並促進身心發展。 

課程架構脈絡 

教學期程 節數 單元或課程名稱 學習內容 學習目標 學習評量(評量方式) 備註 

1 2 清潔工作分配、烘焙實作 菊花餅乾 完成烘焙成品 分組實作  

2 2 
烘焙實作 

巧克力豆餅乾 完成烘焙成品 分組實作  

3 2 
烘焙實作 

波士頓派 完成烘焙成品 分組實作  

4 2 
烘焙實作 

小倉抹茶蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

5 2 
烘焙實作 

地瓜球 完成烘焙成品 分組實作  

6 2 
烘焙實作 

棒棒糖 完成烘焙成品 分組實作  

7 2 
烘焙實作 

可愛甜甜圈 完成烘焙成品 分組實作  

8 2 
烘焙實作 

披薩 完成烘焙成品 分組實作  



C6-1 彈性學習課程計畫(新課綱版-社團與技藝類) 

9 2 
烘焙實作 

蘇格蘭酥餅 完成烘焙成品 分組實作  

10 2 
烘焙實作 

馬芬蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

11 2 
烘焙實作 

冰淇淋 完成烘焙成品 分組實作  

12 2 
烘焙實作 

杏仁瓦片 完成烘焙成品 分組實作  

13 2 
烘焙實作 

天使蛋糕 完成烘焙成品 分組實作  

14 2 
烘焙實作 

吉拿棒 完成烘焙成品 分組實作  

15 2 
烘焙實作 

泡芙 完成烘焙成品 分組實作  

16 2 
烘焙實作 

牛軋糖 完成烘焙成品 分組實作  

17 2 
烘焙實作 

鹹派 完成烘焙成品 分組實作  

18 2 
烘焙實作 

舒芙蕾 完成烘焙成品 分組實作  

19 2 
烘焙實作 

肉鬆蛋糕捲 完成烘焙成品 分組實作  

20 2 
烘焙實作 

巧克力圈圈餅 完成烘焙成品 分組實作  

◎教學期程請敘明週次起訖，如行列太多或不足，請自行增刪。 

◎備註可加註說明各社團以年段或班群實施現況、議題融入或教材設計說明，無則免填。 

 

 

 


